L’EVENTO BAMBINI PROTAGONISTI CON GLI CHEF A ‘LA SECCHIA RAPITA’

Con ‘Cuochi per un giorno’

la buona

LA Banca Popolare

Romagna ha aderito anche

uest’anno alla manifestazione

‘Invito a Palazzo’, I'iniziativa pro-
~mossa dall’ABI alla quale

uale
San Carlo, 521“?957?

visitatori, solitamente chiusi al

pubblico perché luoghi di lavoro, :

ospitano un’importante raccolta

di oltre cento dipinti che consen- .

tono di ripercorrere lo sviluppo
della cultura fi
fra il XIV e il XVIII secolo.

- Nella sede della BPER sara possi-
bile seguire un originale percorso
tra opere che testimoniano la civil-
ta figurativa sviluppatasi nella cit-

alla ricca stagione barocca.

Un settore di questa piccola espo-
sizione ¢ inevitabilmente dedica-
to anche ad alcuni dei grandi pitto-

ri di scuola bolognese protagoni-
i Modena

nel corso del Seicento, quando la
il ruolo di capitale

sti della vita artistica

citta assume il
del ducato. Sotto I’egida di France-
sco I vengono costruiti nuovi edifi-
ci, come la chiesa del Voto, il nuo-
vo palazzo ducale, la residenza di
Sassuolo e il nuovo volto urbano
che viene a determinarsi si accom-
pagna anche all’incremento delle
raccolte d’arte, con nomi del cali-
bro di Annibale e Ludovico Car-
racci, Guido Reni, Guercino, Jean
Boulanger, Michele Desubleo.

sede della Di-
rezione generale. I locali aperti ai

rativa emiliana

ta estense attraverso i secoli, co-
minciando dal Rinascimento fino

CUCINARE diventa un gioco da ragaz-
zZl, anzi...da bambini, se ci sono bravi
maestri ai fornelli.

Per dare ai baby chef under 12 la possibi-
lita di mettersi alla prova e di imparare
cose nuove, nasce ‘Cuochi per un giorno’
(www.cuochiperungiorno.it), il primo
Festival nazionale di cucina per bambi-
ni. L’appuntamento per questa inedita
iniziativa & per sabato 6 e domenica 7 dal-
le 10 alle 20 alla ‘Secchia Rapita’, storico
ristorante cittadino di corso Canalgran-
de. L’evento ¢ ideato da Laura Scapinel-
li e dallo staff de ‘La Bottega di Merlino’,
libreria per ragazzi e laboratori creativi
di Modena.

Saranno due giornate fitte di appunta-
menti e laboratori in cui i piccoli cuochi
potranno annusare, toccare, pesare, dosa-
re, impastare, miscelare, modellare, cuo-
cere. Ma tra pentole e ingredienti, diver-
tendosi, 1 bambini imparano anche a
mangiare € ad avere un rapporto sano
con il cibo.

Non mancheranno vere e proprie lezioni
di cucina con importanti chef ‘stellati’
anche per stuzziare I’attenzione di mam-
ma e papa: € gia confermata la partecipa-
zione di Marta Pulini (chef del ristoran-
te Franceschetta 58 e del Bibendum cate-
ring di Modena), di Aurora Mazzucchel-

ivola diventa un gioco

li (chef del ristorante Marconi di Sasso
Marconi), di Luca Marchini (chef del ri-
storante Erba del Re di Modena), di Emi-
lio Barbieri (chef del ristorante Strada
Facendo di Modena). Ci sara persino
Massimo Bottura dell’Osteria Francesca-
na con un contributo video in cui inse-
gnera ai piccoli cuochi tutti i comporta-
menti corretti da tenere in cucina.
Saranno presenti anche stand con attivi-
ta per avvicinarsi alla cucina attraverso
diversi linguaggi espressivi: ci sara una
libreria golosa con un angolo di letture
animate a tema culinario condotte da ve-
re e proprie attrici, angoli sensoriali e gio-
chi sulla cucina come il ‘memory senso-
riale’ e piccole casette dove mettere alla
prova, indovinare e riscoprire i cinque
sensi. E poi uno spazio dove i piccolissi-
mi, dai 15 mesi ai 2 anni, potranno ci-
mentarsi in golose manipolazioni. Un oc-
chio di riguardo andra a tutti i bambini
celiaci: anche loro potranno realizzare ri-
cette ad hoc con la partecipazione
dell’Aic Emilia Romagna.

Il prezzo del biglietto varia a seconda del-
le attivita a cui si sceglie di partecipare.’
Tutte le informazioni e il regolamento si
trovano sul sito www.cuochiperungior-
no.it. Parte del ricavato sara destinato al-
la ricostruzione di una scuola delle zone
colpite dal terremoto.



